TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

Absolwenci technikum ksztatcgcego w zawodzie technik technologii zywnosci, ktérzy uzyskali ten
tytut zawodowy mogg podjac¢ prace zawodowg, doskonalenie zawodowe, doksztatcanie i przekwa-
lifikowanie w grupie zawodow pokrewnych. Mogga pracowaé w przedsiebiorstwach produkcyjnych
przetwdrstwa spozywczego, w instytucjach prowadzgcych badanie i ocene zywnosci, w placéw-
kach zajmujacych sie przechowaniem i dystrybucjg zywnosci. Absolwenci tego technikum otrzymu-
ja ponadto wyksztatcenie ogdlne umozliwiajgce uzyskanie swiadectwa dojrzatosci, umozliwiajgce
ubieganie sie o przyjecie do szkoty wyzsze;.

Celem ksztatcenia w zawodzie technik technologii Zywnosci jest zdobycie wiado-
mosci i umiejetnosci pozwalajacych:

* opracowanie receptur, instrukcji technologicznych, norm zaktadowych dla zawodu,

e organizowanie i nadzorowanie pracy podlegtych pracowni- -
kow,

e nadzorowanie procesu produkcji i utrzymanie rezimu tech-
nologicznego artykutéw spozywczych,

e wytwarzanie potproduktow i ich dalsze przetwarzanie (fil-
trowanie, wedzenie, zageszczanie, fermentacja) az do uzy-
skania gotowych wyrobow,

e pakowanie produktéw i przekazywanie ich do magazynu,

e kontrola jakosci surowcéw i produktéw,

e prowadzenie dokumentacji rozliczeniowej produkcji,

e wykonywanie specjalistycznych analiz surowcow, pétproduk-
téw i produktdw w warunkach laboratoryjnych,

e uczestniczenie w badaniach i prébach przy wdrazaniu nowych artykutéw spozywczych,

e _obstugiwa¢ maszyny i urzadzenia stosowane w procesie produkcji i przetwoérstwa zywnosci,

e planowacd i organizowac prace w zaktadach produkujgcych produkty zywnosciowe,

e organizowaé, wyposazac¢ i utrzymywa¢ w odpowiednim stanie stanowiska pracy z za-
chowaniem wymagan sanitarno-epidemiologicznych,

e stosowaé przepisy prawa
< dotyczace dziatalnosci gospodar-
— CZ€),

B e prowadzi¢ wifasng dziatal-

nos¢ gospodarczg w formie zaktadu

produkujgcego zywnosé,

e prowadzi¢ dokumentacje
zwigzang z dziatalnoscig gospodar-
€z,

e organizowac prace wiasng
i zespotow  pracownikéw oraz za-
rzadzac przedsiebiorstwem,

e samodzielnie podejmowac

decyzje,
e organizowac miejsce pracy zgodnie z wymaganiami ergonomii,
e stosowac przepisy kodeksu pracy, dotyczace praw i obowigzkdw pracownika i pracodawcy,

Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Jozefa Pifsudskiego, 22-105 Okszow, ul. Szkolna 2
& 8256907 22,82 56907 23 www.zsckr.okszow.edu.pl



e  przestrzegaé przepiséw. bezpieczenstwa i higieny: pracy, ochrony przeciwpozarowej i bez-
pieczenstwa zywnosci,

e zapobiegac szkodliwemu wptywowi sSrodowiska pracy na zdrowie pracownika,

e poszukiwac miejsca pracy jako przedsiebiorca lub jako pracownik najemny,

e organizowac doskonalenie zawodowe wtasne i pracownikéw,

e korzystaé z réznych zrédet informacji technicznej i ekonomicznej oraz doradztwa specjali-
stycznego.

Ksztatcenie ucznia realizowane jest na przedmiotach ogdélnoksztatcgcych (w tym
dwa jezyki obce) i zawodowych takich
jak:

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
MIKROBIOLOGIA ZYWNOSCI
ANALIZA ZYWNOSCI

PODSTAWY TECHNIKI

PODSTAWY EKONOMII
MARKETING | ZARZADZANIE FIRMA

SIS S#A S

W. okresie nauki uczniowie bedg odbywac zajecia praktyczne w szkole oraz ‘przedsiebiorstwach
prowadzacych wszelkiego produkcje i przetwdérstwo artykutdw zywnosciowych na terenie powiatu
chetmskiego.

Uzyskujac tytut zawodowy technik rolnik potwierdzony dyplomem wydanym przez Centralng Ko-
misje Egzaminacyjng absolwenci otrzymujg rowniez ,,europass” —Suplement do Dyplomu Potwier-
dzajacego Kwalifikacje Zawodowe wydany w jezyku polskim i angielskim.

Nauka w szkole trwa cztery lata.

Uczniowie klasy pierwszej otrzymujg bezptatnie komplet niezbednych podrecznikow, przewidzia-
nych podstawg programowag ksztatcenia ogdlnego i zawodowego.

Zdobywaj wyksztatcenie w naszej szkole i zostan
TECHNIKIEM TECHNOLOGII ZYWNOSCI
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